HETHOEEE TADT

I 7 6 FINGEN Wochenhit

Mildes Chili con Carne (Rind)
Pilaw-Reis

Montag - Freitag, gilt nicht bei Feiertagen und Spezialevents

SENIORENZENTRUM
RESTAURANT
BRUNNENHOF

Montag, 09.06.2025

Gemuseschaumsuppe

*k*

Schweinsgeschnetzeltes Zircher Art
Rostigaletten & gruner Spargel
Dessert: Erdbeertortli
Vegi: Lauchstrudel
Gedampfte zweifarbige Ruebli

Dienstag, 10.06.2025

Bouillon mit Backerbsen

*k*%k

Kalbshacksteak "Pojarski"
Polenta mit Gorgonzola
Zweierlei Bohnen
*k%*
Vegi- Frihlingsrolle mit Sweet and Sour Sauce
Gedunstete Kefen

Mittwoch, 11.06.2025

Brotsuppe mit Kimmel

*k*k

Pouletsaltimbocca (Schwein)
Tomatenrisotto & gedinstete Erbsen
Dessert: Basler Leckerli Mousse
**k%

Vegi: Rostitaschen gefillt mit Frischkase
Geschmorter Fenchel

Donnerstag, 12.06.2025

Bouillon mit Eierblumen
**%k%
Kernser Spaghetti

Sauce Bolognese (Rind) oder Tomatensauce
Reibkase
Vegi: Alpler Magronen & Apfelmus
Geschmorte Bohnen

Freitag, 13.06.2025

Dillschaumsuppe

*k*

Dorschfilet (NOR) paniert mit Cocktailsauce

Salzkartoffeln & Lauchgemise

Vegqi: Linsencurry
Gedunstete Zucchini

Samstag, 14.06.2025

Jubilaums Fest mit diversen Attraktionen
und Food Standen.
Ein Besuch lohnt sich!

Sonntag, 15.06.2025

Tomatenschaumsuppe

Chamibraten (Schwein)
Kartoffelgratin
Farbenfrohes Mischgemdise
Dessert: Uberraschungs-Dessert

Vegi: Gemuseschnitzel

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.




