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Aargauer Pouletspiessli

Rostipastetli mit Gemusefullung tGberbacken
Montag bis Freitag, gilt nicht bei Feiertagen und Spezialevents

Montag, 10.03.2025

Bouillon mit Backerbsen

*k*

Fasnacht- Pastetli mit bunten Bratchogeli (Kalb,
Schwein)
Erbsli und Raebli
Vegqi: Fritierte Champignons mit Curry-Dip
Geschmorte Bohnen

Dienstag, 11.03.2025

Spinatschaumsuppe

*k*

Kernser Spiralen

Tomaten-Gemuse-Sauce oder Pestorahmsauce
Reibkase

*k*k

Gedampfte Riebli & gedlinstete Zucchini

Mittwoch, 12.03.2025

Sellerieschaumsuppe

*k*k

Bundner- Fleischvogel (Schwein, Rind) & Spatzli
GedUinstete Erbsen und Maiskorner
Dessert: Sussmostcreme
*k*

Vegi: Sellerie-Piccata
GedUnsteter Blattspinat

Donnerstag, 13.03.2025

Gemusebouillon mit Fideli

*k*

Schweinshalsbraten mit Senfsauce
Kernser Nudeln & gedampfte Ruebli
*k%*

Vegi: Mais-Lauch-Platzchen
Blumenkohl mit Kase Uberbacken

Freitag, 14.03.2025

Peterlieschaumsuppe

*k*

Buntbarsch Knusperli (IND/CH) & Haussauce
Salzkartoffeln & Rahmspinat

*k*

Vegi: Gemuseweggen
Zwelierlei Bohnen

Samstag, 15.03.2025

Rieblischaumsuppe

Sanft gegarte Schweinshaxe

Polenta
Rotkraut

*k*

Vegi: Quorngeschnetzeltes Zurcher Art

Sonntag, 16.03.2025

Bouillon mit Fladli

Kalbspiccata mit Madeirasauce
Safranrisotto & geschmorte Bohnen
Dessert: Vanilleflan mit Himbeersauce

Vegi: Pizza Donut mit Tomate und Basilikum

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.






