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Schweinssteak

mit Tomate und Kase Uberbacken
Barlauch- Spatzli

SENIORENZENTRUM
RESTAURANT
BRUNNENHOF

Montag, 26.08.2024

Bouillon mit Fladli

*k*%k

Kernser Hornli mit Frischkasesauce oder

Carbonarasauce mit Truten & Reibkase
*k*

Gedampfte Ruebli

Dienstag, 27.08.2024

Suppe Bauern Art

*k*

Rustikaler Fleischkase (Schwein, Kalb)
Kartoffelstock

Kohlrabli mit Gartenkrautern
*k%k

Gemtuseschnitzel & geschmorte Bohnen

Mittwoch, 28.08.2024

Brotsuppe mit Kimmel

*k%

Kalbshacksteak "Pojarski"
Dreifarbige Spiralen
Wirz mit leichter Bechamel
Dessert: Tobleronemousse
*k*%
Quorngeschnetzeltes Zlrcher Art
Zucchettischeiben im Eimantel

Donnerstag, 29.08.2024

Gerdstete Griesssuppe mit Lauchstreifen

*k*

Chicken Nuggets mit Tartaresauce
Bratkartoffel & gedlinstete Kefen
*k%*

Aargauer Vegi Tortilla
Krautstiel mit Safranbechamel

Freitag, 30.08.2024

Bouillon mit Backerbsen

*k*

Gebratenes Saiblingsfilet (ISL) mit

Weissweinsauce, Wildreis & Rahmspinat
*k*

Gemuseragout Sweet & Sour
Gedunstete Erbsen

Samstag, 31.08.2024

Klare Gemusesuppe

*k*k

Kernser Urdinkel- Spaghetti
Sauce Bolognese (Rind) & Reibkase

*k*k

Vegi: Tomatensauce

Sonntag, 01.09.2024

Peterlieschaumsuppe

Glasierter Kalbsbraten
Kroketten & farbenfrohes Mischgemtise
Dessert: Meringues

mit Rahm und Vanilleglace

Vegi: Getreidebratling

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.






