I ZOFINGEN

TART Wochenhit

Buntes Hackfleisch-Spiessli (Schwein + Rind)
Kartoffelstock

(ohne Donnerstag)

SENIORENZENTRUM
RESTAURANT
BRUNNENHOF

Montag, 17.06.2024

Bouillon mit Gemusekonfetti

*k*%k

Pouletgeschnetzeltes
Savoyer Kartoffeln & Bohnen im Speckmantel
*k%*
Vegi Asia Eintopf mit Quorn, Gemuse, Reis
und Pilzen & guner Spargel

Dienstag, 18.06.2024

Gerostete Griesssuppe mit Lauchstreifen

*k*

Kernser Spaghetti

Pestorahmsauce oder Tomatensauce & Reibkase
**k*%k

Farbenfrohes Mischgemise

Mittwoch, 19.06.2024

Gemiuseschaumsuppe

*k*k

Schweinshalsbraten mit Senfsauce
Spatzli & gedampfter Broccoli
Dessert: Aargauer Rueblitorte

**k%
Tofuwdirfeli mit GemUseschaumsauce
Ratatouille

Donnerstag, 20.06.2024

Bouillon mit Sherry und Fideli

*k*k

Burger Time @ Restaurant

Freitag, 21.06.2024

Dillschaumsuppe

*k*k

Indischer frittierter Buntbarsch (IND) mit Curry-
Mayo
Wildreis & gediinstete Kefen
Gemusestrudel
Kohlrabli mit Gartenkrautern

Samstag, 22.06.2024

Brotsuppe mit Kimmel

*k*k

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce

Kernser Teigwaren & gedunstete Erbsen
*k*

Vegi: Quorngeschnetzeltes mit Paprika

=  Menu auf Vorbestellung

Sonntag, 23.06.2024

Spinatschaumsuppe

Wiener Kalbsschnitzel mit Zitrone
Pommes Duchesse & Uberbackene Tomate
Dessert: Coupe Romanoff

Vegi: Blumenkohl-Kase-Medaillon

=  Menu auf Vorbestellung

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.






