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Grilliertes Pouletsteakli
Sweet and Sour Sauce
Asia Nudeln

Montag, 10.06.2024

Prosecco-Suppchen

*k*%k

Lasagne mit Rindfleisch
*k*

Uberbackene Cannelloni (Spinat, Ricotta)
Geschmorte Bohnen

Dienstag, 11.06.2024

Bouillon mit Buchstaben

*k*

Paniertes Schweinsschnitzel mit Zitrone
Pommes Frites
Gedampfte Riebli

*k*

Quinoa Tatschli & gedinstete Erbsen

Mittwoch, 12.06.2024

Suppe Bauern Art

*k%

Berner Rindsgeschnetzeltes mit Speck und Champignons
Risotto

Geschmorte Bohnen
Dessert: Cremeschnitte
*k%*
Tofuwdrfeli mit Gemiseschaumsauce
Lauchgemise

Donnerstag, 13.06.2024

Bouillon mit Eierblumen

*k*

Bratwurst (Schwein, Kalb) halb halb
mit Zwiebelsauce und Rosti
Apfelschnitzli

*k*k

Mais-Lauch-Platzchen & gedampfter Broccoli

Freitag, 14.06.2024

Kresseschaumsuppe

*k*k

Zofinger Forellenfilet

mit Butterjus, Zitronen und Kapern
Pilaw-Reis & geduiinsteter Blattspinat

*k*k

Gemuseragout Sweet & Sour

Samstag, 15.06.2024

Gerdstete Hafersuppe mit Gemusekonfetti
*k*k
Adrio (Schwein, Kalb) mit Senfsauce

Kernser Teigwaren & gedunstete Erbsen
*k*

Vegi: Geflllte Gberbackene Zucchini

Farbenfrohes Mischgemiise =

Menu auf Vorbestellung

Sonntag, 16.06.2024

Broccolischaumsuppe

*k%
Schweinsbraten Elsasser Art (Brat, Aprikose, Speck)
Spatzli
Frihlingsratatouille (Spargel, Tomate, Kefen)

Dessert: Minz Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren
*k%*

Vegi: Pilz-Stroganow

=  Menu auf Vorbestellung

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den

Restaurationsmitarbeitenden.






