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Emmentaler Bratschnitzel

(Schinken/ Emmentaler)
Kernser-Urdinkel-Nudeln

SENIORENZENTRUM
RESTAURANT
BRUNNENHOF

Montag, 20.05.2024

Bouillon mit Fladli

*k*

Paniertes Schweinskotlett
Pommes Frites & Uberbackene Tomate

Dessert: Erdbeer-Quark-Mousse
*k%

Vegi: Gemuseschnitzel
Menu auf Vorbestellung

Dienstag, 21.05.2024

Weissweinsuppe

*k*

Pouletstreifen mit Currysauce
Gemusereis
Ananas-Scheibe im Kokosmantel

*k*

Gemtuseragout & geschmorte Bohnen

Mittwoch, 22.05.2024

Haferflockensuppe mit Lauchstreifen

*k*k

Lasagne mit Rindfleisch
Dessert: Zarter Schoggikuchen
Uberbackene Cannelloni (Spinat, Ricotta)
Kohlrabli mit Gartenkrautern
Zucchettischeiben im Eimantel

Donnerstag, 23.05.2024

Spargel Day

Freitag, 24.05.2024

Bouillon mit Backerbsen

*k*

Pochiertes und gerolltes Schollenfilet

(gefullt mit Lachs/NOR)
Salzkartoffeln & Blattspinat mit Pinien

*k*

Alpler Magronen & geschmorter Fenchel

Samstag, 25.05.2024

Raebli-Ingwer-Suppe

*k*k

Bratkugeli (Schwein, Kalb) mit Speckwdrfeli an
Zwiebelsauce
Spatzli & Kohlrabli mit Gartenkrautern

Vegi : Geflllte Vegi Peperoni
=  Menu auf Vorbestellung

Sonntag, 26.05.2024

Bouillon mit Eierblumen

Braunes Kalbsgulasch
Pommes Duchesse & gedampfte zweifarbige Riebli
Dessert: Zweifarbiges Schokoladenmousse

Vegi: GemUseburger

=  Menu auf Vorbestellung

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.






