
 
Wochenhit 

*** 
Fleischspiessli (Schwein, Rind) mit 

Rotweinsauce & Capuns  
(Spätzliteig, Landjägerwürfel, Mangold) 

SENIORENZENTRUM 
RESTAURANT 

BRUNNENHOF 

   

Montag, 29.01.2024 
Rüeblischaumsuppe 

*** 
Cervelat (Schwein) 

 mit Käse und Speck umwickelt 
Weissweinrisotto & gedämpfte Rüebli 

*** 
Zucchettichüechli  

Gedünsteter Rosenkohl mit Speckwürfeli 

 Dienstag, 30.01.2024 
Suppe Bauern Art 

*** 
Schweinsgeschnetzeltes Zürcher Art 

Röstikroketten 
Gedämpfte Schwarzwurzel 

*** 
Haferflocken- Gemüsetätschli  
Farbenfrohes Mischgemüse 

 
   

Mittwoch, 31.01.2024 
Peterlieschaumsuppe 

*** 
Trutenpiccata mit Tomatensauce 

Kernser Spaghetti & Reibkäse 
Dessert: Branchlimousse 

*** 
Quorngeschnetzeltes Zürcher Art  

Gedämpfter Broccoli 

 Donnerstag, 01.02.2024 
Bouillon mit Sherry und Fideli 

*** 
Wienerli (Schwein) mit Senf 
Salzkartoffeln & Sauerkraut 

*** 
Bratapfel mit Aprikosensauce  

Dörrbohnen 

   

Freitag, 02.02.2024 
Erbsensuppe mit Minze 

*** 
Zanderfilet (NED) paniert mit Tartaresauce 

Pilaw-Reis & Rahmspinat 
*** 

Gemüsestrudel  
Blumenkohl mit Käse überbacken 

 Samstag, 03.02.2024 
Bouillon mit Backerbsen 

*** 
Rindsvoressen 

Quarkspätzli & Lauchgemüse 
*** 

Vegi: Gebackener Käse  
 Menu auf Vorbestellung 

   
 Sonntag, 04.02.2024 

Sellerieschaumsuppe 
*** 

Glasierter Kalbsbraten 
Kartoffelstock, Rotkraut & Marroni glasiert 

Dessert: Apfelchüechli mit Vanilleglace 
*** 

Vegi: Gemüseschnitzel  

 Menu auf Vorbestellung 

 

  
 

 

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch für Sie zu und legen Wert 
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsänderungen vorbehalten. Es wird 

ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Geflügelprodukte können Hormone 
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den 

Restaurationsmitarbeitenden. 
 




