i STADT SENIORENZENTRUM
—— ZOFINGEN Wochenhit RESTAURANT
BRUNNENHOF

Bulgurkldsschen gefillt mit Hackfleisch (Rind)
Kurdisches Ratatouille

Montag, 26.02.2024

Bouillon mit Backerbsen

*k*%

Gebratenes Pouletbristchen mit Currysauce
Pilaw-Reis & gedampfte Ruebli

*k*k

Vegi Nuggets & Cocktailsauce
Wirz mit leichter Bechamel

Dienstag, 27.02.2024

Kresseschaumsuppe

*k%x

Rindssaftplatzli
Polenta & Rotkraut

*kx

Gemduseragout
Pfaffnauer Dorrbohnen

Mittwoch, 28.02.2024

Sellerieschaumsuppe
*%k%
Kernser Spaghetti mit Pestorahmsacue oder

Tomaten-Gemuse-Sauce & Reibkéase
Dessert: Caramelkopfli

*k*k

Gedampfte Ruebli

Donnerstag, 29.02.2024

Gemusebouillon mit Fideli

*k%x

Rindsgeschnetzeltes Stroganow
Spatzli & gedinsteter Rosenkohl

*k%x

Mais-Lauch-Platzchen
Blumenkohl mit Kase Uberbacken

Freitag, 01.03.2024

Peterlieschaumsuppe
Zanderknusperli (CH/EU) mit Tartaresauce
Salzkartoffeln & Rahmspinat
Vegi- Frihlingsrolle & Sweet and Sour Sauce
Erbsli und Ruebli

Samstag, 02.03.2024

Sellerieschaumsuppe

*k*

Trutenragout
Kernser Teigwaren & gediinstete Erbsen

Vegi: Gebackener Kase
=  Menu auf Vorbestellung

Sonntag, 03.03.2024

Bouillon mit Fladli

Kalbspiccata mit Madeirasauce
Safranrisotto & geschmorte Bohnen
Dessert: Blatterteig-Torte

mit Vanillecreme und Friichten

Vegi: Gemiseschnitzel

=  Menu auf Vorbestellung

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fir Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte kdnnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.




