- START . SENIORENZENTRUM
—— ZOFINGEN Wochenhit RESTAURANT
BRUNNENHOF

Fleischvogel vom Aargauer Bio Wasserblffel
Kartoffelstock

Montag, 25.03.2024

Gemuseschaumsuppe

*k*%k

Pouletbrustchen mit Stroganow-Sauce
Kernser Nudeln
Gedunstete Erbsen

*k*%k

Lauchstrudel & farbenfrohes Mischgemdise

Dienstag, 26.03.2024

Bouillon mit Backerbsen

*k*

Braunes Schweinsgulasch
Polenta & geschmorter Fenchel
*k%
Apfel-Peperoni-Gulasch
Gedampfte zweifarbige Ruebli

Mittwoch, 27.03.2024

Brotsuppe mit Kimmel

*k*k

Emmentaler Bratschnitzel

(Schinken/ Emmentaler)
Gemuserisotto & gediinsteter Blattspinat
Dessert: Caramelkopfli

*k*

Mais-Lauch-Platzchen & geschmorte Bohnen

Donnerstag, 28.03.2024

Bouillon mit Eierblumen

*k*

Kernser Hornli

Gehacktes (Rind) oder Tomatensauce
Apfelmus & Reibkase

*k*

Gedampfter Broccoli

Freitag, 29.03.2024

Dillschaumsuppe

*k*k

Paniertes Rotzungenfilet (NED) mit Haussauce
Pilaw-Reis & Junges Gemuse

Dessert: Rhabarber-Tiramisu
* k%

Vegi: Linsencurry
Menu auf Vorbestellung

Samstag, 30.03.2024

Prosecco Stippchen

*k*k

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce

Kernser Teigwaren & geschmorte Bohnen
*k*k

Vegi: Quorngeschnetzeltes Zurcher Art

=  Menu auf Vorbestellung

Sonntag, 31.03.2024

Peterlieschaumsuppe

Sanft gegartes Kalbsnierstiick mit Morchelschaumsauce
Kartoffelgratin & zweifarbige Riebli
Dessert: Blatterteig-Torte mit Vanillecreme und Friichten

Vegi: Gemuseschnitzel

=  Menu auf Vorbestellung

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.






