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— ZOFINGEN

Wochenhit

*k*%k

Kalbshackbraten mit Rotweinsauce
Rastipastetli mit Gemdusefillung Gberbacken
(Dienstag — Freitag)

SENIORENZENTRUM
RESTAURANT
BRUNNENHOF

Montag, 01.04.2024

Rieblischaumsuppe

*k*%k

Trutenpiccata
Safranrisotto & Uberbackene Tomate
Dessert: Osterklchlein

*k*%k

Zucchettichtechli

Dienstag, 02.04.2024

Suppe Bauern Art

*k*

Kernser Spaghetti

Lauch-Kase-Sauce mit Croutons oder

Tomatensauce & Reibkase
**k*%k

Farbenfrohes Mischgemise

Mittwoch, 03.04.2024

Maisschaumsuppe

*k*k

Schweinsgeschnetzeltes Zircher Art
Quarkspatzli und Erbsli & Ruebli
Dessert: Branchlimousse
**k%
Quorngeschnetzeltes Zircher Art
Gedampfter Broccoli

Donnerstag, 04.04.2024

Bouillon mit Sherry und Fideli

*k*

Wienerli (Schwein) mit Senf
Salzkartoffeln & Sauerkraut
Geflllte Vegi Peperoni
Geschmorte Bohnen

Freitag, 05.04.2024

Erbsensuppe mit Minze

*k*k

Gebratenes Saiblingsfilet (ISL) Krauterhollandaise
Pilaw-Reis & Rahmspinat
**k%
Gemdsestrudel
Blumenkohl mit Kase Uberbacken

Samstag, 06.04.2024

Bouillon mit Backerbsen

*k*k

Rindsvoressen

Kernser Teigwaren & Lauchgemduse
*k*k

Vegi: Gebackener Kase

=  Menu auf Vorbestellung

Sonntag, 07.04.2024

Tomatenschaumsuppe

Glasierter Kalbsbraten
Kartoffelstock & geschmorte Bohnen
Dessert: Fruchtsalat mit Vanilleglace

Vegi: Gemuseschnitzel

=  Menu auf Vorbestellung

Suppe und Salat vom Buffet sind im Mittagessen inbegriffen. Alle Gerichte bereiten wir frisch fur Sie zu und legen Wert
auf saisonale, regionale Zutaten. Aus diesem Grund bleiben kurzfristige Sortimentsanderungen vorbehalten. Es wird
ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch verwendet. Ausnahmen sind deklariert. Gefliigelprodukte konnen Hormone
enthalten. Informationen zu Deklarationen / Allergenen, zu Fisch und Meerestieren erhalten Sie von den
Restaurationsmitarbeitenden.






